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SOMOS EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education inicia su actividad hace más de 20 años. Con la premisa de
revolucionar el sector de la educación online, esta escuela de formación crece con el objetivo de dar la
oportunidad a sus estudiandes de experimentar un crecimiento personal y profesional con formación
eminetemente práctica.

Nuestra visión es ser una institución educativa online reconocida en territorio nacional e internacional
por ofrecer una educación competente y acorde con la realidad profesional en busca del reciclaje
profesional.  Abogamos  por  el  aprendizaje  significativo  para  la  vida  real  como  pilar  de  nuestra
metodología,  estrategia  que  pretende  que  los  nuevos  conocimientos  se  incorporen  de  forma
sustantiva en la estructura cognitiva de los estudiantes.
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ALIANZA EUROINNOVA Y UNIVERSIDAD EUNEIZ

EEuroinnova  lnternational  Online  Education  y  la  Universidad  EUNEIZ  de  Vitoria  cierran  una
colaboración de forma exitosa. De esta forma, Euroinnova y la Universidad EUNEIZ de Vitoria apuestan
por un aprendizaje colaborativo, innovador y diferente, al alcance de todos y adaptado al alumnado.

Además,  ambas  instituciones  educativas  apuestan  por  una  educación  práctica,  que  promueva  el
crecimiento personal y profesional del alumno/a. Todo con el fin de interiorizar nuevos conocimientos
de  forma  dinámica  y  didáctica,  favoreciendo  su  retención  y  adquiriendo  las  capacidades  para
adaptarse a una sociedad global en permanente cambio.

La democratización de la educación es uno de los objetivos de Euroinnova y la Universidad EUNEIZ de
Vitoria, ya que ambas instituciones apuestan por llevar la educación a los rincones más remotos del
mundo, aprovechando las innovaciones a nivel tecnológico. Además, gracias al equipo de docentes
especializados, se ofrece un acompañamiento tutorizado a lo largo de la formación.
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RANKINGS DE EUROINNOVA

Euroinnova International Online Education ha conseguido el reconocimiento de diferentes rankings a
nivel nacional e internacional, gracias por su apuesta de democratizar la educación y apostar por la
innovación educativa para lograr la excelencia.

Para la elaboración de estos rankings, se emplean indicadores como la reputación online y offline, la
calidad  de  la  institución,  la  responsabilidad  social,  la  innovación  educativa  o  el  perfil  de  los
profesionales.

https://euroinnova.edu.es/curso-experto-profesores-en-servicios-de-restauracion


EUROINNOVA INTERNACIONAL ONLINE EDUCATION

ALIANZAS Y ACREDITACIONES
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BY EDUCA EDTECH

Euroinnova es una marca avalada por EDUCA EDTECH Group , que está compuesto por un conjunto de
experimentadas y reconocidas instituciones educativas de formación online. Todas las entidades que
lo  forman  comparten  la  misión  de  democratizar  el  acceso  a  la  educación  y  apuestan  por  la
transferencia de conocimiento, por el desarrollo tecnológico y por la investigación
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RAZONES POR LAS QUE ELEGIR EUROINNOVA
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MÉTODOS DE PAGO
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Diploma Experto en Cualificación Pedagógica y Didáctica en la Especialidad
de Formación Profesional Servicios de Restauración + 24 créditos ECTS

DURACIÓN
600 horas

MODALIDAD
ONLINE

ACOMPAÑAMIENTO
PERSONALIZADO

CREDITOS
24 ECTS

Titulación
Título Propio de Diploma Experto en Cualificación Pedagógica y Didáctica en la Especialidad de
Formación Profesional Servicios de Restauración expedido por la Universidad de Vitoria-Gasteiz
acreditada con 24 Créditos Universitarios
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Descripción
Este Experto Universitario en Cualificación Pedagógica y Didáctica en la Especialidad de Formación
Profesional Servicios De Restauración es una formación integral diseñada para capacitar a
profesionales en el campo de la hostelería y la restauración. Adquirirás habilidades prácticas y teóricas
necesarias para ofrecer un servicio de alta calidad en restaurantes, hoteles y establecimientos
gastronómicos. La industria de la restauración y la hostelería es un sector dinámico y en constante
crecimiento en todo el mundo. Los establecimientos gastronómicos, desde pequeños restaurantes
hasta hoteles de lujo, buscan constantemente personal altamente capacitado y especializado en la
prestación de servicios de calidad.

Objetivos

Dominar la atención al cliente y presentar un servicio excepcional.
Aprender técnicas de gestión para optimizar operaciones gastronómicas.
Desarrollar habilidades en planificación y coordinación de eventos.
Conocer las normas de higiene y seguridad alimentaria.
Adquirir conocimientos en gastronomía y enología.

Para qué te prepara
Este programa está exclusivamente dirigido a estudiantes o graduados universitarios que quieran
ampliar y actualizar sus conocimientos, competencias y habilidades formativas o profesionales y que
sean además apasionadas por la hostelería y la gastronomía, camareros, baristas o sommeliers, y
profesionales

A quién va dirigido
Este Experto Universitario en Cualificación Pedagógica y Didáctica en la Especialidad de Formación
Profesional Servicios De Restauración te prepara para destacar en la industria de la hostelería,
ofreciendo un servicio de calidad, dominando técnicas de atención al cliente, gestión de eventos,
normas de higiene y conocimientos en gastronomía y enología. Te capacita para ser un profesional
versátil y emprendedor en el campo gastronómico.

Salidas laborales
Las salidas de este Este Experto Universitario en Cualificación Pedagógica y Didáctica en la
Especialidad de Formación Profesional Servicios De Restauración son para trabajar como camarero,
barista, sommelier, supervisor de restaurantes, coordinador de eventos, gerente de banquetes, o
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acceder a oportunidades en hoteles, cruceros, catering y empresas de eventos

https://euroinnova.edu.es/curso-experto-profesores-en-servicios-de-restauracion


EUROINNOVA INTERNACIONAL ONLINE EDUCATION

TEMARIO

MÓDULO 1. DIDÁCTICA

UNIDAD DIDÁCTICA 1. DIDÁCTICA GENERAL

¿Qué es la didáctica general?1.
Los principios didácticos2.
El proceso de enseñanza-aprendizaje3.
La evaluación4.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. LA PROGRAMACIÓN DIDÁCTICA

Concepto de programación didáctica1.
Características de la programación2.
Funciones3.
Elementos4.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. NIVELES DE CONCRECIÓN DEL PROYECTO CURRICULAR

El currículo1.
Diseño Curricular Base (DCB)2.
Proyecto Curricular de Centro (PCC)3.
Programación de Aula (PA)4.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. ELEMENTOS DE LA PROGRAMACIÓN DIDÁCTICA

Concepto de programación didáctica1.
Características de la programación2.
Funciones3.
Elementos4.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. UNIDADES DIDÁCTICAS

Concepto de Unidad Didáctica (UD)1.
Elementos de la Unidad Didáctica2.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. USO DIDÁCTICO DE LAS TIC PARA LA ENSEÑANZA

Aportaciones pedagógicas a la Educación1.
Principios didácticos fundamentales de la educación2.
Tecnologías de la Información y Comunicación3.

MÓDULO 2. PROCESO DE ENSEÑANZA: APRENDIZAJE PEDAGÓGICO

UNIDAD DIDÁCTICA 1. NORMATIVA RELACIONADA CON LA EDUCACIÓN

Ley Orgánica 2/2006, de 3 de mayo, de Educación (LOE)1.
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La Orgánica 8/2013, de 9 de diciembre, para la Mejora de la Calidad Educativa (LOMCE)2.
Orden ECI/3960, de 19 de diciembre, por la que se establece currículum y se regula la3.
ordenación de la educación infantil
Real Decreto 126/2014, de 28 de febrero, por el que se establece el currículum básico de la4.
Educación Primaria
Real Decreto 1105/2014, de 26 de diciembre, por el que se establece el currículo básico de la5.
Educación Secundaria Obligatoria y del Bachillerato

UNIDAD DIDÁCTICA 2. METODOLOGÍA EN EL PROCESO DE ENSEÑANZA- APRENDIZAJE

El método y su importancia1.
Recursos didácticos2.
Las técnicas y los procedimientos3.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. FUNCIONES DEL PROFESOR

Proceso de construcción del conocimiento profesional1.
El contexto de actuación como configurador de las funciones2.
Las funciones del profesor3.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. COMPETENCIAS CLAVE

Modelos curriculares e implicaciones educativas1.
Las competencias clave en el currículo2.
Evaluación de las competencias clave3.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. PARTICIPACIÓN DE LAS FAMILIAS EN LA EDUCACIÓN

La importancia del contexto familiar1.
Concepto de familia y principales funciones2.
La familia y su función educadora3.
Desarrollo afectivo en la familia4.
Niños/as, educadores y familias en Reggio Emilia5.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. CORRIENTES PEDAGOGÍAS INNOVADORAS

Introducción a la Pedagogía Activa1.
Escuela Activa VS Escuela Tradicional2.
Fundamentos de la Pedagogía Activa3.
La escuela de Dewey4.
Método Montessori5.
Método Decroly6.
La enseñanza libre por grupos de Cousinet7.
Pedagogía de Freinet8.
Pedagogía de Waldorf9.
Práctica Psicomotriz Aucouturier10.
Emmi Pikler11.
Educación Creadora de Arno Stern12.

MÓDULO 3. ATENCIÓN A LA DIVERSIDAD EN LA EDUCACIÓN
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UNIDAD DIDÁCTICA 1. LA ATENCIÓN A LA DIVERSIDAD

Atención a la diversidad1.
Alumnado con necesidad específica de apoyo educativo2.
Adaptaciones curriculares3.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. IMPORTANCIA DE LA ATENCIÓN A LA DIVERSIDAD EN EL SISTEMA EDUCATIVO

Atención a la diversidad1.
La diversidad educativa y necesidades de adaptación2.
Normalización e integración: concepto, principios y modalidades3.
Medidas de atención a la diversidad desde la programación didáctica4.
Programas de atención a la diversidad5.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. DISCAPACIDAD Y NECESIDADES ESPECÍFICAS DE APOYO EDUCATIVO (NEAE)

Concepto de discapacidad1.
Diferencia entre discapacidad, deficiencia y minusvalía2.
Tipos de discapacidad3.
El concepto de Necesidades Específicas de Apoyo Educativo (NEAE)4.
La importancia de la Escuela Inclusiva5.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. ALUMNADO CON NECESIDAD ESPECÍFICA DE APOYO EDUCATIVO I:
NECESIDADES EDUCATIVAS ESPECIALES

ACNEE: Características y tipos1.
Metodologías de trabajo con el ACNEE: Tipos y características2.
Adaptaciones curriculares individuales: materiales curriculares y metodología3.
Nuevas Tecnologías para ACNEE4.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. ALUMNADO CON NECESIDAD ESPECÍFICA DE APOYO EDUCATIVO II: ALTAS
CAPACIDADES E INTEGRACIÓN TARDÍA EN EL SISTEMA EDUCATIVO ESPAÑOL

Altas capacidades: Características y tipos1.
Integración tardía en el sistema educativo2.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. INTERVENCIÓN PSICOPEDAGÓGICA I: EN NECESIDADES EDUCATIVAS
ESPECIALES

Alumnado con Limitaciones de Movilidad1.
Alumnado con Trastornos Graves de Conducta2.
Alumnado con Trastornos Generales del Desarrollo3.
Alumnado con Discapcidad Auditiva4.
Alumnado con Discapacidad Visual5.
Alumnado con Discapacidad Intelectual6.

UNIDAD DIDÁCTICA 7. INTERVENCIÓN PSICOPEDAGÓGICA II: EN ALTAS CAPACIDADES E
INTEGRACIÓN TARDÍA EN EL SISTEMA EDUCATIVO

Altas capacidades1.
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Integración tardía en el sistema educativo2.

MÓDULO 4. DIRECCIÓN DE RESTAURANTES

UNIDAD DIDÁCTICA 1. ORGANIZACIÓN DE LOS RESTAURANTES

Descripción de una organización eficaz1.
Tipos de estructuras organizativas2.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. ORGANIZACIÓN EN DEPARTAMENTOS

Organigrama1.
Relaciones con otros departamentos2.
Análisis de ventajas y desventajas de las estructuras organizativas3.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. PROCESOS PARA IDENTIFICACIÓN DE PUESTOS DE TRABAJO Y SELECCIÓN DE
PERSONAL

Procedimiento para la identificación de puestos de trabajo1.
Procedimientos para la selección de personal2.

UNIDAD DIDÁCTICA 4. NORMATIVA APLICABLE A LOS RECURSOS HUMANOS

Contratación1.
Estatuto de los trabajadores2.
Convenios colectivos3.

UNIDAD DIDÁCTICA 5. TÉCNICAS DE DIRECCIÓN EN RESTAURANTES

Características de la dirección1.
Tipos de dirección2.
Ciclo de la dirección3.

UNIDAD DIDÁCTICA 6. EL PERSONAL DE RESTAURANTES

Formación interna y continua de los trabajadores1.
Sistemas de incentivos para el personal2.

UNIDAD DIDÁCTICA 7. DISEÑO Y GESTIÓN DE PRESUPUESTOS

Tipos de presupuestos en restaurantes1.
Técnicas de presupuestación2.
Control presupuestario3.
Tipos de desviaciones presupuestarias4.

UNIDAD DIDÁCTICA 8. PROCESO ADMINISTRATIVO EN RESTAURANTES

Proceso de facturación1.
Gestión y control2.

UNIDAD DIDÁCTICA 9. PROCESO CONTABLE EN RESTAURANTES
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Fuentes de información1.
Clasificación de las fuentes de información rutinaria2.
Clasificación de las fuentes de información no rutinarias3.

UNIDAD DIDÁCTICA 10. PREVENCIÓN DE RIESGOS LABORALES EN RESTAURACIÓN

Factores de riesgo1.
Principios de la actividad preventiva2.
Seguridad en la hostelería3.
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¿Te ha parecido interesante esta información?

Si aún tienes dudas, nuestro equipo de asesoramiento
académico estará encantado de resolverlas.

Pregúntanos sobre nuestro método de formación, nuestros
profesores, las becas o incluso simplemente conócenos.

Solicita información sin compromiso

!Encuéntranos aquí!

Edificio Educa Edtech

Camino de la Torrecilla N.º 30 EDIFICIO EDUCA EDTECH,
C.P. 18.200, Maracena (Granada)

900 831 200

formacion@euroinnova.com

www.euroinnova.edu.es

Horario atención al cliente

Lunes a viernes: 9:00 a 20:00h Horario España

¡Síguenos para estar al tanto de todas nuestras novedades!
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https://youtube.com/@euroinnova
https://twitter.com/Euroinnova
https://instagram.com/euroinnova/
https://linkedin.com/school/euroinnova-international-online-education/
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